-/- Ernahrungs
S wirtschaft

MENUPLAN FEBRUAR 2025

MONTAG

10.02.2025

DIENSTAG
11.02.2025

MITTWOCH
12.02.2025

DONNERSTAG
13.02.2025

hlw+lH

StraBergasse

FREITAG
14.02.2025

VORSPEISE/
SUPPE

HAUPTSPEISE
FLEISCH/FISCH

KW 7

HAUPTSPEISE
VEGGIE

DESSERT

SCHWEIN

Nudelsuppe

Champignonschnitzel
Risipisi

Sizilianisches Sugo
Risipisi

@

Gewdlrzkuchen

MONTAG

17.02.2025

RIND

Tomatencremesuppe

Faschierter Braten
Kartoffelpiiree
Glacierte Karotten

Gefillte Zucchini
Kartoffelpiiree
Glacierte Karotten

Heidelbeerkuchen

DIENSTAG
18.02.2025

VEGETARISCH/PIKANT

SuBkartoffelsuppe

Pasta
Grunkernragout

Klima\
Teller

Fruchtmousse

MITTWOCH
19.02.2025

FISCH
Erbsenschaumsuppe

Gebratenes Forellenfilet
Ebly-Reis
Mischgemiise

O

Dinkellaibchen
Ebly-Reis
Mischgemiise

Muffin

DONNERSTAG
20.02.2025

GEFLUGEL

Kohlsprossensuppe

Gebratene
Hithnerkeulen mit
Serviettenknodel

Knodel mit Ei

Buchweizen-
Preiselbeerroulade

FREITAG
21.02.2025

VORSPEISE/
SUPPE

HAUPTSPEISE
FLEISCH/FISCH

KW 8

HAUPTSPEISE
VEGGIE

DESSERT

GEFLUGEL

Klare Wurzelsuppe
mit Kasekrusterl

Paprikahuhn
Spatzle

O

Gemiuse-Spatzlepfanne

Johannisbeercreme

MONTAG

24.02.2025

SCHWEIN

Gemusebouillon mit
Sternchen

Schweinsbraten
Erdapfelknodel
Sauerkraut

Ofengnocchi
Gemiise | Feta

Mohnkuchen

DIENSTAG
25.02.2025

RIND

Pikante Suppe

Mongolisches Rind
Basmatireis

Gemiisewok
Basmatireis

@

Joghurt-Pfirsichcreme

MITTWOCH

VEGETARISCH/PIKANT

Schwarzwurzelsalat

_Sugge:
Rote Linsensuppe

OE

Buchteln mit
Vanillesauce

DONNERSTAG

FISCH

Brokkolicremesuppe

Gebratener Seesaibling
Krautersauce
Kartoffelgrostel

Gemuse-
Kartoffelgrostel
Krautersauce

2

Topfenstrudel

FREITAG

VORSPEISE/
SUPPE

HAUPTSPEISE
FLEISCH/FISCH

KW 9

HAUPTSPEISE
VEGGIE

DESSERT

KALB

Kase-Eintropfsuppe
Piccata Milanese

Erdnuss-Nudel-Bowl

@

Obstsalat

GEFLUGEL

Mediterrane
Gemusesuppe

Griechisches Huhn
Cous-Cous

Schafskase
Gemiise | Cous-Cous

Beeren Crumble

26.02.2025

SCHWEIN

Klare Gemuseuppe mit
Erbsenschoberl

Uberbackene
Schinkenfleckerl

O

Krautfleckerl

@

Rahmkipferl

27.02.2025

RIND

Klare Wurzelsuppe mit
Gemusejulienne

Rindsgulasch
Salzkartoffeln

Sojagulasch
Paprika| Champignons

@

Mdurbe Apfelschnitte

28.02.2025

VEGETARISCH/PIKANT

Karotten-Ingwersuppe

Linsen-Lauchknodel auf
indische Art
Paprika-Paradeissauce

@)

Teller

GrieRkuchen

Bestellungen erfolgen tGber das Mensasystem HLW19!

Menupreis inkl. Salatbuffet: €6
Hauptspeise inkl. Salatbuffet: € 5

Vegetarisch

Die Allergene sind in der jeweiligen Tagesmenukarte ausgezeichnet

fleischlose Kost K& Unsere Menuplane sind Sipcan zertifiziert— deshalb kénnen
(‘\‘0:,.,;.:.*',~

Naturlich gut Teller QI. vegan @ Sie sich gerne anstelle des Desserts ein Stluick Obst nehmen

enthalt Schweinefleisch




