
MENÜPLAN NOVEMBER 2024 
MONTAG 
04.11.24 

DIENSTAG 
05.11.24 

MITTWOCH 
06.11.24 

FREITAG 
8.11.24 

 

DONNERSTAG 
07.11.24 

 

FISCH RIND SCHWEIN VEGETARISCH/SÜSS PUTE/HUHN  

Frittatensuppe Pikant säuerliche Suppe Karotten– Fenchelsuppe 
 

Waldorfsalat 
 

Nudelsuppe 

Vorspeise/
Suppe 

Gratinierter Fisch  
„Kürbis-Mozzarella“ 

Gebratenes Rindfleisch 
mit Sojasauce 
Mie Nudeln 

Gebratener Wild-
schweinrücken  
Sautierte Pilze 

Petersilkartoffeln 

Kürbiscremesuppe  
mit Ingwer 

  

Knusprig gebratene 
Hühnerkeule 

Rotkraut 

Polenta 

Hauptspeise 
Fleisch/Fisch 

Provenzalische Nudel-
Gemüsepfanne mit Feta 

und Basilikumpesto  

Gebratener Räuchertofu 
Reisnudeln 

Bohnenlaibchen   
Petersilkartoffeln 

Kräutersauce  

Topfenauflauf  
mit Waldbeerensauce 

Gebratene Maroni-
Laugenknödel 

Rotkraut 
  

Hauptspeise 
Veggie 

Zitronenkuchen Mangocreme Maroniterrine  Mousse au Chocolat Dessert 

MONTAG 
11.11.24 

DIENSTAG 
12.11.24 

MITTWOCH 
13.11.24 

FREITAG 
15.11.24 

 

DONNERSTAG 
14.11.24 

 

VEGETARISCH/PIKANT FISCH RIND  SCHWEIN  

Gemüsesuppe Kichererbsensalat Grießnockerlsuppe  
Herbstsalat mit Birne 

und Walnüssen 

Vorspeise/
Suppe 

 Lachs im Blätterteig  
Kräutersauce 

Rindsroulade  
Bandnudeln 

Mandel-Brokkoli 
 

HL. LEOPOLD 

Ofenfrischer Bio-
Schweinsbraten  

Sauerkraut  
Erdäpfelknödeln  

Hauptspeise 
Fleisch/Fisch 

Quinoalaibchen 
mit pikantem Letscho 

Erdäpfel-Kürbisstrudel 
Rotkraut 

Gemüseeintopf 
Teigwaren 

 
 

Karfiol-Tofufaschiertes 
Karamellisierte Zwiebeln 

Basmatireis 

Hauptspeise 
Veggie 

Schokoladenauflauf 
Himbeercreme mit      

frischer Minze 
Pfirsichdessert  Kürbis-Zimtschnecken Dessert 

MONTAG 
18.11.24 

DIENSTAG 
19.11.24 

MITTWOCH 
20.11.24 

FREITAG 
22.11.24  

 

DONNERSTAG 
21.11.24 

 

PUTE/HUHN VEGETARISCH/SÜSS FISCH SCHWEIN WILD  

Buchstabensuppe Vitaminbowl Tomatencremesuppe 
Pikant gefüllte  

Brandteigkrapferl 
Klare Gemüsesuppe Vorspeise/

Suppe 

Putenschnitzel  
Paprika-Lauchgemüse 

mit Curry 
Basmatireis 

Gemüsecremesuppe 
Gebratenes Fischfilet 

Herbstgemüse 
Kartoffelgratin 

Spaghetti Carbonara Rehragout 
Serviettenknödel 

Hauptspeise 
Fleisch/Fisch 

Einkorn-Kürbiscurry 
Karamellnüsse 

 

Zwetschkenknödel  
Zimtbrösel  
Apfelmus 

Dinkel– Gemüsepfanne 
 Spaghetti Napoletana Knödel mit Ei Hauptspeise 

Veggie 

Obstsalat  Marmorkuchen Beerenschnitte Apfeljoghurt mit Zimt Dessert 

Menüpreis inkl. Salatbuffet: € 6 
Hauptspeise inkl. Salatbuffet: € 5 

Bestellungen erfolgen über das Mensasystem HLW19! 

Die Allergene sind in der jeweiligen Tagesmenükarte ausgezeichnet  

Vegetarisch fleischlose Kost  

enthält Schweinefleisch Natürlich gut Teller        vegan  

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN  Stand  7.10.24 

             Unsere Menüpläne sind Sipcan zertifiziert– deshalb können  
               Sie sich gerne anstelle des Desserts ein Stück Obst nehmen 
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MONTAG 
25.11.24 

DIENSTAG 
26.11.24 

MITTWOCH 
27.11.24 

FREITAG 
29.11.2024 

 

DONNERSTAG 
28.11.24 

 

SCHWEIN PUTE/HUHN VEGETARISCH/PIKANT  FISCH  

Buchstabensuppe Zucchinicremesuppe Rotkrautrohkost  
mit Orangen  Backerbsensuppe 

Vorspeise/
Suppe 

Fleischlaibchen 
Kartoffelpüree 

Glasierte Karotten 
Putenreisfleisch  TATÜ 

Fisch gebacken 
Erdäpfelsalat 

Hauptspeise 
Fleisch/Fisch 

Gebr. Linsen-
Gemüselaibchen auf 

Rahmgemüse  

Veganes Reisgericht 
 Käsespätzle Kein externer  

Mittagstisch 

Gebackene  
Selleriescheiben 

Erdäpfelsalat 

Hauptspeise 
Veggie 

Biskuitomelette Topfenstrudel Lebkuchen- Tiramisu  Linzerschnitte Dessert 
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