e MENUPLAN NOVEMBER 2024  [(WE5%

StraBergasse

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
04.11.24 05.11.24 06.11.24 07.11.24 38.11.24
FISCH RIND SCHWEIN PUTE/HUHN VEGETARISCH/SUSS
q \SISII::EPEISE/ Frittatensuppe Pikant sauerliche Suppe Karotten— Fenchelsuppe Nudelsuppe Waldorfsalat
- - Gebratener Wild- Knusprig gebratene L
HAUPTSPEISE Gratinierter Fisch GEbrr?;‘i(:"S%sfaRs':Sge'SCh schweinriicken thnerkeule Kurlc;rl]si%rlenmvt\elsét;ppe
FLEISCH/FiIscH  »Kurbis-Mozzarella® Mie I\jludeln Sautierte Pilze Rotkraut 5
Petersilkartoffeln Polenta
¥ . : Gebratene Maroni-
Hauptspeise | Frovenzalische Nudel- q. 1, i006r Riuchertofu Rl P AN Laugenknddel Topfenauflauf
Gemiusepfanne mit Feta Reisnudel Petersilkartoffeln Rotkraut it Waldb
VEGGIE und Basilikumpesto elsnudein Kriutersauce LR Gl E R
@ o He EO
DESSERT Zitronenkuchen Mangocreme Maroniterrine Mousse au Chocolat

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
11.11.24 12.11.24 13.11.24 14.11.24 15.11.24

VEGETARISCH/PIKANT FISCH RIND SCHWEIN

Herbstsalat mit Bi
VORSPEISE/ Gemiusesuppe Kichererbsensalat GrieRBnockerlsuppe erbstsalat mit Birne
SUPPE und Walniissen
Rindsroulade Ofenfrischer Bio-
HAUPTSPEISE Lachs im Blatterteig Bandnudeln Schweinsbraten HL. LEOPOLD
FLEISCH/FISCH Krautersauce Mandel-Brokkoli Sauerkraut '

Erdapfelknoddeln

: : . . Gemiuseeintopf Karfiol-Tofufaschiertes
HAUPTSPEISE Quinoalaibchen Erdapfel-Kurbisstrudel - - ;
VEGGIE mit pikantem Letscho Rotkraut Teigwaren Karamellisierte Zwiebeln

q}’ @ @ Basmé:cireis

Himbeercreme mit o o
DESSERT Schokoladenauflauf , , Pfirsichdessert Kirbis-Zimtschnecken
frischer Minze

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
18.11.24 19.11.24 20.11.24 21.11.24 22.11.24

PUTE/HUHN VEGETARISCH/SUSS FISCH WILD SCHWEIN
VORSPEISE/ : . ) Pikant gefillte
Buchstabensuppe Vitaminbowl Tomatencremesuppe Klare Gemiuisesuppe
SUPPE @ Brandteigkrapferl
Putenschnitzel . .
. .. Gebratenes Fischfilet
I:QTSPCT:;;':EH Paprlk?';iliagﬁbglemuse Gemiusecremesuppe Herbstgemise S er\?ieelg{:ﬁﬁxitj del Spaghetti Carbonara
Basmatireis Kartoffelgratin
HAUPTSPEISE Einkorn-Kurbiscurry Zwetschkenknoddel Dinkel- Gemiisepfanne

Karamellniisse Zimtbrosel Knodel mit Ei Spaghetti Napoletana

VEGGIE Apfelmus &
2 ® 2

DESSERT Obstsalat Marmorkuchen Apfeljoghurt mit Zimt Beerenschnitte

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
25.11.24 26.11.24 27.11.24 28.11.24 29.11.2024
SCHWEIN PUTE/HUHN VEGETARISCH/PIKANT FISCH

\SISE:EPEISE/ Buchstabensuppe Zucchinicremesuppe Roli]li(tr%thgggggst Backerbsensuppe

HAUPTSPEISE Fleischlaibchen

Fisch gebacken

KW 48

Kartoffelpuree Putenreisfleisch ' TATU
FLEISCH/FISCH | Glasierte Kgrotten Erdapfelsalat
Gebr. Linsen- . . Gebackene .

AR AZ Gemiiselaibchen auf Veganes Reisgericht Kasespatzle Selleriescheiben Kﬁ'{&:"gﬁg}ﬁr
VEGGIE Rahmgemiise @ T Erdéipgsalat &
DESSERT Biskuitomelette Topfenstrudel Lebkuchen- Tiramisu Linzerschnitte

Menupreis inkl. Salatbuffet: €6 Bestellungen erfolgen Gber das Mensasystem HLW19!

Hauptspeise inkl. Salatbuffet: € 5 Die Allergene sind in der jeweiligen Tagesmeniikarte ausgezeichnet

Vegetarisch (| fleischlose Kost % Unsere Meniplédne sind Sipcan zertifiziert— deshalb kénnen

. _ _ Lo .  Siesich gerne anstelle des Desserts ein Stick Obst nehmen
enthalt Schweinefleisch b Natiirlich gut Teller @vegan

ANDERUNGEN VORBEHALTEN snc 7.1024



